РОЖДЕСТВЕНСКОЕ МЕНЮ 06.01.19г.
	 
Выход
	· ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ:

	35/35/35/4
	Букет из свежих овощей (св. огурцы, помидоры, сладкий перец, украшенные зеленью)

	25/25/25/25
	Бабушкин погребок (соленья: грибы, огурцы, помидоры, квашенная капуста).

	80
	«Капрезе» (помидоры черри, мини моцарелла, соус песто). Подаётся на шпажках.

	25/25/25/10/20/5
	 Сырное плато (Пармезан, Мааздам, Фета). Подаётся с минибулочками, джемом и грецкими орехами.

	35/35/35/10
	Ассорти «Рыбное» (семга с/с, масляная, фаршированная рыба, икра).

	90
	Заливное из судака.

	25/25/25/5/5
	Ассорти мясное «Биффиле» (буженина, рулет из говядины с черносливом, язык говяжий. Подаются с хреном и горчицей).

	 
	· САЛАТЫ:

	120
	Салат «Оливье»(салат подаётся с раковыми шейками и лососевой икрой).

	120
	Салат «Карнавал» (салатный микс с лепестками говядины, припущенными томатами, двумя видами сыра, бальзамическим кремом и кедровыми орехами).

	 
	· ГОРЯЧАЯ ЗАКУСКА:

	70
	«Рождественская сказка» (горячая закуска из овощей, вяленой говядины и сыра).

	 
	· ГОРЯЧИЕ БЛЮДА НА ВЫБОР:

	150/20
	Говяжий ростбиф (фаршированный вишней, готовится с кардамоном и корицей).

	 
	ИЛИ

	150/20
	«Дамские грезы» (филе судака фаршированный оливками, запеченный в темпуре и сладкой паприке. Подаётся с кисло-медовым соусом).

	150
	Картофель по-деревенски.

	 
	· ДЕСЕРТ:

	100
	«Снежная фантазия» (ягодно-банановый мусс с какао и ромом).

	 
	· ФРУКТЫ:

	200
	«Фруктовая феерия» (мандарин, банан, груша, ананас, яблоко).

	 
	· ХЛЕБ:

	50/50/50
	[bookmark: _GoBack]Хлебная корзина (хлеб собственного приготовления: белый, ржаной, хлеб с маслинами).

	 
	· НАПИТКИ:

	0,375л.
	Шампанское

	0,25л.
	Водка «Суздальская»

	0,375л.
	Вино красное сухое

	0,5л.
	Вода минеральная

	0,2л.
	Морс



